FICHA DE DEGUSTACION

Nombre de la cuvée : Millésime (si es el caso) :
Champagne blanco : []oro verde [Joro gris [Jamarillo paja [ oro amarillo [T oro viejo
Champagne rosado : []rosa palido [Jrosa suave [ rosa intenso [Jrosa asalmonado

AROMAS PRIMARIOS

o  Florales: [Iflores blancas [tila [Iflor de naranjo
% Afrutados:  [citricos [ frutos con pepitas [ frutos amarillos [ frutos exéticos [ frutos rojos
5 Varios: [ mineral [Jespeciado [ vegetal

[ otros

AROMAS SECUNDARIOS

L [ frutos maduros [ frutos confitados [] miel [Jcera
é [ brioche, pasteleria [ frutos secos [Iflores secas
- [ vainilla [ caramelo de leche

[ otros

AROMAS TERCIARIOS

E [ ] pan de especias [] pasta de membrillo []sotobosque
E [Jpantostado  [Imoca [ café
. [ otros

[vivo [ ligero []goloso [Juntuoso

[Icon cuerpo [Jestructurado  [redondo [1complejo

COMENTARIOS

Ficha descargable en la mediateca de www.champagne.com



